Allegato n. 3 alla deliberazione del Consiglio Comunale n35 del 13-07-2017

SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA
(ad uso della Commissione Mensa / Direzione Scolastica /Unita educativa)

SCUOLA . ?(Sn\e\ﬂ% T(7 1;; P T vulVNOsz, ...... bre..

Centro Coltura di appartenenza: .. 1\ Y. <\V. S 2{£52 Data sopralluogo:.... 5. .. = Az 7048
Nido d'infanzia o Scuola dellinfanzia o

Scuola Primaria Sede Centro Estivo 0

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. Centro Cottura

a) La pulizia di ambiente e arredi &

b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto
previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore?

Se No, indicare variazione:

c)L'abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguato? Si o No o

buona o sufficiente o insufficiente o

Se Non adeguato segnalare motivazioni:
Note:
2.Dispensa
a) Lapulizia di ambiente e arredi e buona o sufficiente o insufficiente o
b) Corispondenza delle derrate alimentari con quanto
previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore? SioNoo

Note:
3. Refettorio :
a) Lapulizia di ambiente e arredi & buona o sufficiente ) insufficiente o
b) |avoli sono apparecchiati corettamente SigNoD
c) | contenitori del pasto sono puliti € in buone condizioni Si){ Noo
d) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura
(termobox, carrelli termici) SigNoo
¢) Labbigliamento del personale addetto & adeguato? SigNoo
S NO, INGICAIE VANBZIONE .......vv.ce et resiasenssns et s i s s s s
Note:
B) SERVIZIO
1. Ment
i menti del giomo &:
1% ONG.... FRA ...
2”P°~>?~ Q&nﬁ Sor. S Q120 P
32,.‘5». M\Q Frutia/Desse... MQA&.
//
a)llnmuddgmwéespostoaﬂmlemodeﬂocdnscolasna? SINNou

b)lmuddwnomspondeaquelloespostoneulo@nscoiasﬁa? Sinw

Se No, indicare variazione...
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¢) Errore consegna?

Se S, INGICAre Varazione: ..............ccoveerireeeeeeeiee oo e e ieeerees e ree s eeren "R NOX

d) lndicgre il numero dei pasti complessivi (escluse le diete):...{l...az{... +32n SeenZ ﬂ't ¢
€e) |nd}care il numero dei pasti per portata e del suo peso complessivo escluse le diete 3
(da rilevare dall'allegato al documento di trasporto):

1: pi.atto pasq adqu n. ...... pasti bambinin. ...... peso complessivo dei pasti Kg/g ......
2° piatto Qastl adulti Moo pasti bambini n. ...... peso complessivo dei pasti Kg/g ......
Contomi  adultin. ............. bambinin. ...... peso complessivo dei contorni Kg/g .....

-

f) Indica_re il numero complessivo delle Diete: :3 e
g) Indicare il numero delle Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dall'allegato al documento di trasporto):

1°piatto adulti n. ....... bambini n. ........ peso complessivo dei pasti Kg/g .......
2°piatto adultin. ....... bambini n. ....... peso complessivo dei pasti Kg/g .......
Contomi adulti n. .......bambini n. ........ peso complessivo dei pasti Kg/g .......

2. Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

a) Letemperature verificate dell'addetto del gestore sono conformi SioNoo
S8 NO SBNAIAME. .........oovriierire et e

b) Il tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione & <10 min 0 < 20 min o > 20 min
¢) Ladurata della distribuzione del 1° piatto &: <10 min o310 < 20 min 0 > 20 min
d) Laduratadella distribuzione del2” piatto é: <Pfminoz 10 <20 min o > 20 min
e) Laduratadel pranzo & <10min o 2 10 < 20 min o >8in
) Indicare l numero di persone addette alladistribuzione ..... ...

g) llcomportamento del personale addetto alla distribuzione é:

.)( non correttoo

by indicare il tumo in anais (65, oo, I° o, 800 A 1ML AR

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto Centro cottura 0 Refettorio
a) Temperatura del cibo 1* piatio caldo o tiepido o freddo (Vove>)
2° piatto caldo o tiepido )(freddo o
contomo caldo o tiepidoy, freddo o
b) Cottura del cibo 1° piatto adeguata{ eccessiva o scarsa o
2° piatto adeguata eccessiva o scarsa o
contorno adeguata Jeccessiva o scarsa o
¢)Quantita porzione servita 1° piatto adeguata X{ abbondante o insufficiente o
2°piato adeguata }(abbondante o insufficiente 0
\ contomo adeguata W abbondante o insufficiente o
. d) Sapore 1° piatto gradevole }{ accettabile o non accettabile o
2° piatto gradevole 0 accettabile }non accettabile o
contomo gradevole ) accettabile o non accettabile o
¢) Giudizio globale buonoyq accettabile o non accettabile o

Note:
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a) paneeditipo integrale o con farina 00/0 i
b) paneé buono p{ accettabile o non accettabile o
c) frutta/dessert buono o accettabile ){ non accettabile o
d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addetti del gestore
Note:
C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO
Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato pii: della meta della porzione servita.
Per ciascun piatto si calcola l'indice di gradibilita: ad esempio, se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hanno
mangiato pit della meta, la percentuale sul numero dei bambini presenti in esame &: 20/25x100=80%. Quindi essendo questo
valore compreso tra 75% e 100%, il piatto preso in esame si considera totalmente accettato (TA).
e piatto totalmente accettato (TA) rifiuto inferiore o uguale al 24%
e piatto parzialmente accettato  (PA) rifiuto compreso tra il 25% e il 49%
e  piatto parziaimente rifiutato (PR rifiuto compreso tra il 50% e il 74%
e  piatto totalmente rifiutato (TR) rifiuto superiore al 75%
a) Primo piatto TAo PAXPRoTRO
b) Secondo piatto TAXPAOPRoTRO
c) Contomo TAo PAXPRoTRO
d) Pane TAX PAoPRoOTRO
e) Frutta/Dessert TAX PAoPRoTRO

D) CORPO ESTRANEO

E stata rispettata la proceduradioonsegnaoorpieslranei? SioNoo
SEZIONE NON CONFORMITA
Sono presenti non conformita SioNoo
Se Sl quali (indicare i punti):
TOTALE NUMERO NON CONFORMITA........
Altro da segnalare :
sogmhziommmda:
Commissione mensa o Dirigente Scolastico o Docenti, Educatori, Personale scolastico 0
Nome & Cognome del COMPIILOTE: .........cocxvveeumnserseseess
Deposito derrate D
7 ORI R R
2. Deposito Derrate
j ambi arredié: buonansufﬁdemen‘insumciwle.g
3 g&%umwd:“::umMMOmwmmmwmwmbdmmuwmmvigore? Sio
Noo
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